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Specchio FV.
FV mirrar,
Spiegel Fy.
Wiroir FY.
Espejo FY.
3eprano FY.

_—

Tenda notte.
Nighthlind.
Nachtrollo.
Rideau de nuit.
Cortina de noche.
HouHele WTopKs.

Sponding e divisari in file

Wire risers and partifions

Balconnets et séparateurs en fil.
Frontscheibe und Gittertrennwénde.
Bardes y tabigues de alambre.
BOPTUKW W JENKTENW Me NPCBONOKK




Mobile verticale refrigerato ideale

per 'esposizione di prodotti alimentan
preconfezionati come carni, salumi, latticini,
frutta e verdura. Rappresenta |'evoluzione
in questa classe di prodotti, progettato per
rispondere maggiormente alle esigenze dei
clienti in termini di funzionalita e design.

Il mobile € canalizzabile ed e dotato di
spalle panoramiche.

Puo essere fornito con gruppo incorporato
0 ¢on gruppo remoto.

Refrigerated multi-deck wall cabinet,
suitable for the display of packaged fresh
foods such as meat, salami, cheese, fruit
and vegetables.

The latest development in this type of
products, designed to respond better to the
needs of the clients in terms of function and
design.

The cabinet can be multiplexed and is fitted
with panoramic end walls.

Can be supplied with built-in condensing
unit or remote unit.

Wandkiihlregal zum Ausstellen von
vorkonfektionierte frischen Lebensmitteln
wie Fleisch, Wurst, Milchprodukte, Obst
und Gemiise. Dieses Mabel stellt die
Entwicklung dieser Produktklasse dar und
entspricht den hohen Kundenanspriichen in
Sachen Funktionalitat und Design.

Das Mobel kann zusammengebaut
werden und ist mit Panoramaseitenteilen
ausgestattet. Lieferbar in Ausfithrung mit
eingebautem oder Fernaggregat.




Meuble mural réfrigéré congu pour
I'expasition de produits alimentaires
préemballés comme viandes, charcuteries,
produits laitiers, fruits et legumes.

Il represente I'evolution dans cette classe
de produits, etudié pour répondre encore
d'avantage aux exigences des clients en
termes de fonctionnalité et de design.

Le meuble peut étre mis en linéaire et il est
muni de joues panoramigues.

Disponible avec groupe logé ou avec
groupe exterieur.

Mueble mural refrigerado, perfecto para
la exposicion de productos alimenticios
preconfeccionados como carnes,
embutidos, lacteos, fruta y verdura.
Representa la evolucion de este tipo de
producto, proyectado para responder alin
mas a todas las exigencias de los clientes
por su funcionalidad y design.

El mueble se puede poner en linea y esta
dotado de laterales panoramicos.

Esta disponible con grupo incorparado o
con grupo remoto.

MpucTeHHbIM OXNAKAGEMbIN CTENNAN,
MEEANbHO NMOLXOAALWMA ONA BEIKNAAKN W
XPaHeHWA NPEABAPUTENBHO YNaKkoBaHHbIX
MACHbLIX W KONBACHBIX, 8 TAKKE MONOYHKIX
NPOAYKTOR, (hpyKTOB W oBOLLEH. Davos

~ 3BONIOLMOHHOE PELIEHUE B JaHHOM
cermeHTe obopynosanua, cnocobHoe
YA0BJETBOPMTE TREDOBAHWUA 3aKa34KKA K
(hyHKLMOHANLHOCTH 11 AU38RAHY.
XONOANNLHUK MOXET CTbIKOBATLCA

8 NVHKUIO, OCHALLEH DOKOBUMHAMM CO
CTEKNOMNAKeTOM.,

NocTaBnAETCA Kak o BCTPOEHHbIM
KOMMPECCOpOM, Tak 1 Mo BbIHOCHOE
xonoaocHabxeHue,







Lunghezze senza spalle Temperatura di esarcizio Superficis di esposizions frontain Suparficie di esposizione orzzontale Capaeita utle
Length without ends Waorking temperature Opening display surface Horizontal display surface Net voluma
Lange ohne Seiten Betriehstzmparatur Sichtbare Ausstalieflache Gesamte Ausstellellache Mutzleistung
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement | Surface d'exposition frontale Surface d ‘exposition horizontale Capacite utile
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficia e exposicion frontal Superficie de axposicion de apoyo Capacidad ati
fintuna Be3 BokoamrH Patiodas remnepaTypa JHuesas nnowans secnoamgam [OpW3IDHTANBHAR NAOWEAE IKCTIOEHUMK MonesHsd ofbim
mm °C m? m? dm?
937 1,2 18 456
24 22
MT 1250 0°C [ 42°C 15 g B
2°C { +4°C
SL 1875 g 23 36 933
2500 30 48 1244
937 1,2 14 369
1250 15 18 433
Fv +5°C +7°C
1875 23 28 739
2500 3.0 37 986

[lasse climatica ambantale - Emaromental climatic class - Classe climatique - Aacmklimaklasse - Clase climdtica ambisntal - Knumammseckmi xnacc sbopyoosatua: 3 +25°C 60% LR, - EN-ISD 23952 - 112
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dnnt {a galitigue est celle d'un perfectionnament continu, s2 reserve fe toil e varig: les délails techriques sans prdavie = Dip Frma ARNEG, dessen Bestrpben she statige Verbessening direr Produkia {31, behael sich das Recht vor die taehnischen Eigensch ftan
Jedarzait alvia vorherlge Barschtioltigang 20 dndem. = ARNEG, tuya politiea presve un gedeccionamients saatinuo, 52 reserva e terscha de cambear en cuakjuier momento'y s i advertantia previa los datalles thenicos » Baily NOCTORHHGIT COREPILEHSTSORIHIR
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